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Medaglia Best Gold 

Categoria: Grappe  Invecchiate 

Distillato: GRAPPA CENTENARIO    
   
Azienda: L. MORELLI E FIGLIO SNC  
Indirizzo: via Antonio Meucci -  56036 Forcoli (PI) 
Tel.: 0587 628707  Fax:  0587 629044 
Web: www.liquorimorelli.it e-mail: info@ liquorimorelli.it 
Gradi: 40%vol  
Lotto N°:  16038 
 
Tipologia:  grappa Invecchiata, permanenza  per 12 mesi in barriques 
 
Sensazioni Visive :  brillante 
Colore:  ambra  
Sensazioni Olfattive: intensa, franca, profumi speziati, note di frutta 
esotica, tabacco, camomilla. 
Sensazioni Gustative:  armonica ed asciutta. 
Sensazioni Retrolfattive:  media persistenza  con  note di tabacco 
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Medaglia Best Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate 
 
Distillato: GRAPPA CHARDONNAY RISERVA 4 ANNI 
 
Azienda: DISTILLERIE PERONI MADDALENA 
Indirizzo: Via Alcide De Gasperi, 39 25064 Gussago (BS) 
Tel: 030 2770640 
Web: www.distillerieperoni.it e-mail: info@distillerieperoni.it 
Gradi: 40%vol  
Lotto N°: 77 
 
. 
Tipologia: riserva con affinamento di quattro anni in barrique di Allier 
 
Sensazioni Visive :  cristallina, brillante 
Colore:  giallo oro 
Sensazioni Olfattive :  fine ed elegante si apre con intensi profumi di tabacco 
dolce e liquirizia dando poi spazio a note floreali e di sottobosco 
Sensazioni Gustative:  armonica e delicata 
Sensazioni Retrolfattive:  ricca e persistente, nel finale  rimane un gusto balsamico e fruttato 
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA RISERVA PRIVATA BARRICCATA AMARONE 
 
Azienda: BOTTEGA  SPA 
Indirizzo: Vicolo A. Bottega 2, 31010 Bibano di Godega (TV) 
Tel: 0438 4067 Fax: 0438 401006 
Web: www.bottegaspa.com e-mail: info@bottegaspa.com  
Gradazione alcolica: 40%vol 
Lotto: 04316 
 
Tipologia:  grappa da vinacce di Amarone Invecchiata con affinamento in 
barrique di rovere di Slavonia e Limousin 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra 
Sensazioni Olfattive:  fine e piacevole con sentori dolci e tostati di miele, vaniglia e cioccolato, si 
apre  con intensi profumi floreali. 
Sensazioni Gustative:  morbida con sentori speziati e dolci di legno. 
Sensazioni Retrolfattive:   persistente nelle note speziate  
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA AFFINATA DI AGLIANICO DEL VULTURE 
 
Azienda: CANTINE DEL NOTAIO SOC. AGR. A R. L. UNIPERSONALE 
Via Roma, 159 - 85028 Rionero in Vulture (Pz) 
Tel. 0972 723689 - Fax 0972 725435 
e-mail: info@cantinedelnotaio.it 
Gradazione alcolica: 42%vol 
Lotto: 15216 
Distilleria: G. Bertagnolli 
 
Tipologia:  grappa Riserva da vinacce di Aglianico del Vulture invecchiate 
per 30 mesi in barrique di rovere francese del tipo Limousine, Tronchè, Allier 

Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra 
Sensazioni Olfattive:  fine ed elegante , evolve con sentori di vaniglia e spezie dolci,  per aprirsi 
con intensi profumi floreali. 
Sensazioni Gustative:  armonica  ed elegante  con sentori di frutta secca 
Sensazioni Retrolfattive:   persistente e fragrante rimangono al retrolfatto eleganti note erbacee 
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  
 
Distillato: CLESSIDRA GRAPPA  STRAVECCHIA 10 ANNI 
 
Azienda: DISTILLERIA F.LLI PISONI SRL 
Indirizzo: Via S. Siro, 7/a - 38076 PERGOLESE (TN) | 
Tel: 0461 564106 Fax: 0461 563163 
Web: www.pisoni.it e-mail: info@pisoni.it 
Gradi: 50%vol  
Lotto N°: 16039 
 
Tipologia: grappa da vinacce di Teroldego, Marzemino e Nosiola, 
invecchiata 10 anni   in barriques di rovere francese. 
 
Sensazioni Visive : cristallina, brillante 
Colore: ambra 
Sensazioni Olfattive : intensa, fine e complessa, fruttata, con note di 
tabacco, spezie, fiori di campo,  ginestra, vaniglia appena accennata. 
Sensazioni Gustative: armonica ed elegante con piacevole sensazione calorica dovuta all’alto grado. 
Sensazioni Retrolfattive:  fragrante, con sensazione persistente di vaniglia e cacao 
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  
 
Distillato:  GRAPPA BAROLO 1986 
 
Azienda: SANTA TERESA FRATELLI MAROLO SRL 
Indirizzo: Corso Canale 105/1 - ALBA (CN) 
Tel: 0173 33144 Fax 0173 361240 
Web: www.marolo.com e-mail: grappe@marolo.com 
Gradazione alcolica: 50%vol 
Lotto: 132751 
 
Tipologia:  grappa Riserva con affinamento in piccole botti di sei 
differenti tipologie di legni da vinacce di  Nebbiolo da Barolo 

Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : giallo oro antico 
Sensazioni Olfattive:  fine ed elegante al naso si concede balsamica con intensi profumi speziati quali  
tabacco, pepe bianco, chiodi di garofano e liquirizia 
Sensazioni Gustative: armonica e decisa, con sapori fruttati e di confetture 
Sensazioni Retrolfattive:   finale complesso, persistente e morbido 
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA SEGNANA SOLERA SELEZIONE 
 
Azienda: SEGNANA F.LLI LUNELLI S.R.L 
Indirizzo: Via Ponte di Ravina, 13 – 38123 Trento  
Tel.: 0461 972311 Fax: 0461 972592 
Web: www.segnana.it – e-mail: info@segnana .it  
Gradazione alcolica: 42%vol 
Lotto: L53371 
 
Tipologia:  assemblaggio di vinacce trentine bianche e rosse  provenienti in 
parte da un'attenta selezione di uve dalle Cantine Ferrari che riposano  per 
oltre 12 mesi in pregiati legni francesi 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra intenso 
Sensazioni Olfattive:  fine e franca con note di frutta secca, spezie dolci e tabacco 
Sensazioni Gustative:  armonica, fragrante e morbida. 
Sensazioni Retrolfattive:   persistente con sentori di vaniglia e tostatura  
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Medaglia Gold 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA INVECCHIATA 30 ANNI MONTE SABOTINO 
GRAN RISERVA 
 
Azienda: ZANIN SRL 
Indirizzo: via Roma 11, 36030 Zugliano (VI) 
Tel.: 0445 330105 r.a. – Fax: 0445 330225 
Web: www.zanin.it e-mail: zanin@zanin.it 
Gradazione alcolica: 40%vol 
Lotto: 209/50 
 
Tipologia:  grappa riserva vitigni misti invecchiata 30anni 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra intenso 
Sensazioni Olfattive:  fine, elegante e complessa con aromi di spezie, 
tabacco, caffè e frutta secca 
Sensazioni Gustative:  armonica ed ampia, si percepiscono spezie dolci, cioccolato e frutta secca  
Sensazioni Retrolfattive:   persistente  con finale ricco e suadente 
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Medaglia Silver 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA MAESTRI 
 
Azienda: BOTTEGA  SPA  
Indirizzo: Vicolo A. Bottega 2, 31010 Bibano di Godega (TV) 
Tel: 0438 4067 Fax: 0438 401006 
Web: www.bottegaspa.com e-mail: info@bottegaspa.com  
Gradazione alcolica: 38%vol 
Lotto: 05416 
 
Tipologia:  grappa Riserva di vinacce da Prosecco, prodotta per 
collezionisti in 500 esemplari all’anno, dedicata  a Mario Soldati 
invecchiata per circa 18 mesi in piccole barriques di rovere di Limousin 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra 
Sensazioni Olfattive:  fine, intensa , fruttata  con sentori di  vaniglia e spezie  
Sensazioni Gustative:  fine ed elegante 
Sensazioni Retrolfattive:   persistente nelle note speziate  e dolci di legno 
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Medaglia Silver 

Categoria: Grappe  Invecchiate  

Distillato: GRAPPA “CRU 98” 
   
Azienda: L. MORELLI E FIGLIO SNC  
Indirizzo: via Antonio Meucci -  56036 Forcoli (PI) 
Tel.: 0587 628707  Fax:  0587 629044 
Web: www.liquorimorelli.it e-mail: info@liquorimorelli.it 
Gradi: 40%vol  
Lotto N°:  16021 
 
Tipologia:  grappa Invecchiata, con permanenza di almeno 12 mesi in legno 
 
Sensazioni Visive :  brillante, cristallina 
Colore:  ambra 
Sensazioni Olfattive:  buona intensità  olfattiva, fine, franca, profumi intensi di 
cioccolato   
Sensazioni Gustative:  sensazioni tattili piacevoli, armonica, note dolci di miele e vaniglia 
Sensazioni Retrolfattive:  fine, fragrante, persistente, permangono le sensazioni di miele 
cioccolato e vaniglia   
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                                    Medaglia Silver 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA RISERVA ORO 
 
Azienda:  DISTILLERIA PEZZI s.nc 
Indirizzo:  Piazza S. Barbara, 5 - 38010 Campodenno (TN)  
Tel. +39 0461 655100 - Fax 0461 645312  
Web: www.distilleriapezzi.it e-mail: info@distilleriapezzi.it 
Gradazione alcolica: 41%vol 
Lotto: 230316 
 
Tipologia:  grappa Riserva,  proveniente da vinacce trentine,  riposa per 18-24 mesi 
in piccole botti di legno di diverse essenze e grado di tostatura 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : oro antico 
Sensazioni Olfattive:  fine ed elegante, note di erba di montagna , spezie, frutta secca, vaniglia, miele 
Sensazioni Gustative:  fine, elegante e morbida  
Sensazioni Retrolfattive:   persistente  con note di vaniglia, balsamico e leggeri sentori di liquirizia e 
tabacco. 
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Medaglia Silver 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA MEMORIA 19.50  
 
Azienda:  DISTILLERIA PEZZI s.nc 
Indirizzo:  Piazza S. Barbara, 5 - 38010 Campodenno (TN)  
Tel. +39 0461 655100 - Fax 0461 645312  
Web: www.distilleriapezzi.it e-mail: info@distilleriapezzi.it 
Gradazione alcolica: 41%vol 
Lotto: 03/14 
 
Tipologia:  grappa Riserva,  blend di vitigni bianchi e rossi,  affinata per 
60 mesi in piccole botti selezionate sia per la tipologia di legno che per il 
tenore delle tostature 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : oro antico 
Sensazioni Olfattive:  fine ed elegante, intensa con aromi di spezie ed erbe, vaniglia, e miele 
Sensazioni Gustative:  fine, elegante e morbida  
Sensazioni Retrolfattive:   persistente  con note di vaniglia e frutta secca 
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Medaglia Silver 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA BARRIQUE CINQUANTESIMO 
 
Azienda:  F.LLI REVEL CHION S.R.L. 
Indirizzo:  Via Casassa, 4 - CHIAVERANO (TO) 
Tel. - Fax 0125.54808 
Web: www. distilleria-revelchion.it  e-mail: info@distilleria-
revelchion.it 
Gradazione alcolica: 41%vol 
Lotto: 03/14 
 
Tipologia:  grappa affinata per più di 12 mesi in legno 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : giallo oro 
Sensazioni Olfattive:  fine, gradevole ed intensa, con aromi di frutta secca e spezie 
Sensazioni Gustative:  fine ed elegante 
Sensazioni Retrolfattive:   di media persistenza,  sentore di frutta essiccata e con un finale di grande 
pulizia 
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Medaglia Silver 

 
Categoria: Grappe Invecchiate  

 
Distillato:  GRAPPA DI CROGNOLO 
 
Azienda: TENUTA SETTEPONTI SOCIETA’ AGRICOLA S.R.L. 
Indirizzo: Loc. Vigna di Pallino, 52029 Castiglion Fibocchi (AR) 
Tel: Tel 0575 477857 - Fax 0575 431542 
Web:  www.tenutasetteponti.it  e-mail: tenutasetteponti@tenutasetteponti.it 
Gradazione alcolica: 44%vol 
Lotto: 15345 
Distilleria : Distillerie Berta  S.r.l. 
 
Tipologia:  grappa di Sangiovese affinata in carati di rovere per meno di 12 mesi. 
 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : giallo oro 
Sensazioni Olfattive:  fine e  intensa , speziata con sentori di vaniglia, piccoli frutti rossi e marasca 
Sensazioni Gustative:  fine e morbida  
Sensazioni Retrolfattive:   media persistenza con nel finale note di liquirizia polvere di cacao, vaniglia 
ed aromi terziari del passaggio in rovere 
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Medaglia Silver 
 

Categoria: Grappe Invecchiate  
 
Distillato:  GRAPPA VAL DI ROSE INVECCHIATA 
 
Azienda: SOCIETÀ AGRICOLA TENUTA VILLANOVA SRL 
Indirizzo: Via Contessa Beretta, 29 - 34072 Farra d'Isonzo (GO) 
Tel: 0481 889311 Fax: 0481 888513 
Web: www. tenutavillanova.com e-mail : info@tenutavillanova.com 
Gradazione alcolica: 43%vol 
Lotto: 1503 
 
Tipologia:  grappa di vinacce Sauvignon e Cabernet invecchiata in 
barrique di rovere francese,  per sette anni la grappa di sauvignon  
e per tre anni quella di cabernet e successivamente assemblate. 
Sensazioni Visive:  cristallina, brillante 
Colore : ambra 
Sensazioni Olfattive:  fine e elegante, evolve con sentori di tabacco, vaniglia e cioccolato, per aprirsi 
poi con intensi profumi di miele e di frutta 
Sensazioni Gustative: armonica, rotonda, elegante e fine. 
Sensazioni  Retrolfattive:   persistente con miele, note speziate, di frutta secca ed uva passa. 
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